a Vieille Auberge

6/814 venue chez Mouge

Noue vous propocons une cuisine faite maison

A CAPERD !

Lec padrones ( petite piments doux Frite) 7€
(a chifsnnade de jambon Serrano 7€
(e¢ Albondigas de veav cauce Amatxi 12€
C&l /b/amche a ,bar]‘ager : Chifonnade de jambon Serrano, chorizo, 19€
paté basque, padrones, Ardi-Gacna ( brebic) & albondigas de veav cauce Amatxi)
Noe Entréee
(a coupe de poissons de ligne 15€
Le¢ piguillos farcic & la brandade de morue et créme piguillos 15€
(vevf basquaice fagon cocotte, croustillant de ventréche 15€
Lec chipirons & [a plancha 16€
19€

(& calade de chipirons & gambag, vinaigrette de framboise

Service compris, prix TIC



.a Vieille Auberge

(ec ,broc/u/tf exce,btion nels de notre re’g/an

(axoa de veav (émincé dépaule de veav au piment d’ Ecpelette) 29€
Lec chipirons & a créme de piguillos 25€
(e merlu au four, cauce basilic 25€
Lec joues de boeuf braicées & [Trouléquy 25€
(Le¢ riz de veav aux asperges blanches & jus corsé 26€
(e ttoro éarque ( bouillabaisce basque aux merlu, gambac, moules) 25€
Lec gamba¢ cauvages & la plancha 29€
(e poulpe réti aux citrons confits 32€
(e bar entier roti aux herbee, cauce Txakurra 33¢
(a pariflada de poissons & la plancha (merl, bar, chipirons, gambac) 33¢
(a cote de cochon basque (cuit & basse température) de in “ Boucherie des famifles 33¢

Les cuggestione de la “ieille Auberge” pour 2

(’ arroz ceco aux gambag, chipirons & citrons confits  paclla. croustilante) — 48€  ( 24€/pers.)
(& chuleta (céte de boeuf) 58€ (29€/pers.)

(e turbot au four, cauce aux citrons confite 69€ (34,50€/pere.)

Pour nos cuggections, les viandes cont accompagnées de pommes de terre cautéee & les poiscons, de riz & [€toufFée

SUPPLEMENTS : pommeg de terre cautées, riz ou calade : 2,50€

lo¢ enfonts O'arqu’d 70 m«r} 11,90€
Lomo & la plancha & pommes de terree cautéec OU merlu au four & riz & [€touffée et boule de glace

Service compris, prix TTC



.a Vieille Auberge

Nog¢ descerte maison

(' Ardi-Gasna. ( fromage de brebic), confiture de cerice noire
(& mousse au chocolat grand cru
(a tartelette aux citrons & gingembre

(a pannacotia aux poires & Jurangon

Noe glaces articanales

7€
5€
7€
10€

1 boule : 3€ / 2 boules : 6€ / 3 boules : € [ cupplément créme Chantilly : 1,50€

Sorbete : citron vert, fruit de la passion, cerice

Glaces : chocolat, caramel beurre calé, vanille, fraice, coco et menthe chocolat

Pour ﬁ'm’r /

Café, décaféiné, exprecso

Double exprecso

Café créme, Cappuccino

Irich coffee

Thée (Cey/au, Earl grey, thé vert, vert menthe)

Infusions [verveine, verveine menthe, camomille)

Ecpéces, cartec de crédit (visa, mastercard)
Chéques vacances & hauteur de 50€
Cartes restavrant entreprice (ceulement les cartec)
(limitéec & 25€ par jour et par personne - cauf dimanche et jourc fériée )

Pas de chéque merci

Une carte des produits allergénes ect & votre dispocition ci vous couhaitez la consulter.

2,50€
9€
5€
10€
4€
4€

Service compris, prix TTC



.a Vieille Auberge

Menu de la Vieille Auberge 29,90€

Le¢c chipirons & la plancha

(veuf basquaice fagon cocotte, croustillant de ventréche
(e¢ albondigas de veau, cauce Amatxi

Leg piguillos farcic & la brandade de morue et créme piguillos

(& coupe de poissons de ligne

(’ assiette du pays (,ba”te', chorizo, jambon Serrano & padrones)

(e ttoro basque ( bouillabaisce basque aux merlu, gambac, moules)
Lec chipirons & la créme de piquillos

(e merlu au four, cauce basilic

(e¢ riz de veav aux asperges blanches & jus corsé

Lec joues de boevf braicées & [Trouléguy

( ‘axoa de veav ((émincé d'épaule de veav)

(a pannacotia aux poires et Jurangon

(& mousse au chocolat grand cru

(a tartelette aux citrons & gingembre

(Ardi-Gasna ( Fromage de brebic), confiture de cerice noire

(ec Glaces & corbets articanaux

Sur nos menus, les poissons cont accompagunés de riz & [€touffée
& les viandes, de pommeg de terre cautées

/VO(I(’ ne IbrOIbUCOVIC lba.f' 5{8 menuy ve'ge'tarfeu. Service compris, prix TIC



