/g/en venue a Ca l//'ei//e A uberge
/l/ouc vous propogons une cuisine faz‘te maircon
<>
A CAPERO !
Padronec (petite piments doux frits) 7€
Chilfonnade de jambon Serrano €
Accrac de poisson, cauce Amatxi 12€
CA ,b/anche a ,bar?‘ager : Chiffonnade de jambon Serrano, chorizo, 19€

paté basque, padrones, Ardi-Gacna ( brebic) & accrac de poicson

Noe Entréec

Piguilloc farcis & la brandade de morue et créme piguillos 14€
Tartare de poiscon, cauce [xakurra 14€
Chipirons a la plancha. 15€
Qeuf bacquaise fagon cocotte, croustillant de ventréche 15€
Salode de chipirons & gambag, vinaigrette de framboice 19€

Service compris, prix TIC
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Le¢ produits exceptionnels de notre région
Le¢ suggestions de la Vieille Auberge”

Axoa de veav (émincé dépaule de veau av piment d’ Ecpelette) 27€
Chipirons é la créme de piquillos 24€
Poulpe réti avx citrone confits 26€
Bar entier réti, aux herbes, cauce Txakurra 29€
Parillada de FO/(’!'MLC a o p/anc/m, (merlu, bar, chipirons, 29€
gambag & moules d ’Es’pagne]

Carré dagneau de lait Basque préparé, jus coreé 29€
Cote de cochon Kintoa (cuit & basce température) 32€

Lec suggestions de la “Vieille Auberge” pour 2

Arroz ceco aux gambasg, chipirons & moules 39€
Merlu entier & ' Ecpagnole 44€
Chuleta (cote de boeuf) & la moelle 49€

Pour nos cuggections, les viandes cont accompagnées de pommes de terre cavtéec & les poicsone, de riz a [touffée
79 9

SUPPLEMENTS : pommeg de terre sautées, riz ov salade : 2,50€

Voc enfante (jusqua 10 ans) 11,90€

Lomo & la plancha & pommee de Terres cautéec OU merlu au four & riz & [€toufFée

et bau/e 5{8 g/ace Service compris, prix TTC

e
)
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No¢ deccerte maicon
Ardi-Gagna ( Fromage de brebis), confiture de cerice noire 7€
Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bio 5E€
Riz av lait dAitatxi, caramel laitier 7€

Moelleux av chocolat Crisllo Guanaja grand cru, caramel laitier pascion  10€

/Vog’ glaces articanales

2 boules 5€/ 3 boules 7€ [/ cupplément créme Chantilly 1,50€

Sorbete : citron vert, framboise, coco, fruit de la pagsion

Glaces : chocolat, caramel beurre salé, café, vanille, fraice, pistache

Pour ﬁ'n/‘r /

Café, décatéing, exprecso 2€
Double expresco 4€
Café créme, Cappuccino 4 50€
Irich coffee S€
Thée (C'ey/au, Earl grey, thé vert vert menthe) 3,90€
Infusions (verveine, verveine menthe, camomille) 3, 90€

Service compris, prix TIC



Menu de (a Vieille Avberge 25,90€

Chipirons & la plancha

Oeuf basquaise fagon cocotte, croustillant de ventréche
Accras de poicson, cauce Amatxi

Piguilloc farcic & la brandade de morue et créme piguilloc
Tartare de poiscon, cauce Txakurra.

Acsiette du pays (,bdte', chorizo, jambon Servano & ,baa/raner]

Gambas cauvages & la plancha.

Chipirons & la créme de piquilloc

Merlu au fovr, & [Ardi-Gacna (Fromage de brebic)
Poulet fermier basquaice
Jouee de cochon braiséee av vin

Axoa de veav (émincé dépaule de veau)

Piz av lait dAitatxi, caramel laitier

Moelleux av chocolat Crisllo Guanajo grand crv & caramel laitier pascion
Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bio

Ardi-Gacna ( Fromage de brebis), confiture de cerisce noire

Glaces & corbets articanaux
Sur noc menus, les poicsone sont accompagnés de riz & [étoufFée

& les viandes, de pommes de terre cautéee

Service compris, prix TIC

g
<



