Quel plaicir de vous retrouver ..

‘S"
A CAPERD !

Padronee (petite piments doux frits) (Vegan)
Chiffonnade de jambon Cerrano

Chipirons a la plancha.

Accrac de poISSon maison

(a planche & partager : Chiffonnade de jambon Serrano, chorizo,

pAaLE bascque, padrones & accrac de poicson

Noe Entréee

Ceviche de maquereau, gelée Granny Smith & citron
Piguillog farcis maicon 4 la morve )
Qeuf bascquaise fagon cocotte, croustillant de ventréche
Anchoic Fraic a la plancha

Moules dEcpagne gratinéec

Chipirons a la plancha.

Accrac de légumes cauce corsaire (fegan)

Salade de chipirons & gambag, vinaigrette de framboise

7€
5€
5€
15€

11€
12€
12€
13€
14€
15€
15€
17€

Service compris, prix TTC



Nog¢ poiscons

(celon (arrivage)

Doc de cabillavd au four, créme piquillos 18€
Merlu au four, & [Ardi-Gacna (brebic) 19€
Gambas cauvages 4 la plancha. 20€
Dorade royale rétie 21€
Chipirons a la plancha. 22€

/(/og' viandes

Jouee de cochon braicéec av vin 17€
Poulet bacquaice mariné 15€
Axoa de veav maison 18€
Piéce de boeuf jus corsé 19€
Magret de canard dv Sud-Quect Inqué aux épices douces 22€

Noe cuggestions “ieille Auberge”

Frite de polenta, piment doux confit, calode dherbec (V/egan) 22€

Parillada de ,bo/c:'aug' 2 o p/ahc/\a (merlu, cabiflaud,chipirons, 29€
gombac & moules dEcpagne)
Chuleta (cote de boeuf) & la moelle pour 2 pere. 49€

Accompagnement de tous les plate a la carte au choix : riz & [étouffée, pommeg de terre qrenaille ou fritec

cuppl. viz & [touffée : 1,506  cuppl. fritec : 2,506  cuppl. pommee de terre grenaiflle : 2,506 cuppl. poélée de légumecs : 3,50€

o enfants O'u.('qa’d 10 am’} ?,90€

Lomo & la plancha & Fritec OU merlu au four & fritec et boule de glace

' Service compris, prix 71C
D

©



MNog deccerte

Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bio
Koka dAmatxi ( flan caramel av rhum,)

Riz av lait dAitatxi, nougatine

Fromage de brebis, confiture de cerice noire

Tarte dv jour maicon

Moelleux av chocolat Crisllo Guanaja grand crv & glace vanille

No¢ glaces articanales

7€
7€
7€
7€
5€
7€

2 boules 4,90€ / 3 boules 6,70€ / cupplément créme Chantilly 1,50€

Sorbets : citron vert, framboise, coco, fruit de la passion

Glaces : chocolat, caramel beurre salé, café, vanille, fraice, pistache

Pour [[fm‘l’ /

Café, décaféiné exprecso

Double expresco

Café créme

Irich coffee

Thée [Cey/au, Earl grey, thé vert, vert menthe)

Infusions (verveine, verveine menthe, camomille)

2€
4€
3,50€
2,50€
3,50€
3,506

Service compris, prix TIC



Mewnu dv pays  21,90€

Piguillos farcis maicon & la morve
Accrag de poicson maison
Anchoic fraic & la plancha

Acsiette du pays (paté, chorizo, jambon Serrano & padrones)

Gambas cauvages é la plancha

Filet de dorade roti & chipirons & (a plancha
Chipirons & la Luzienne

Poulet bacquaise mariné

Axoa. de veav maison

Jouee de cochon braicéee av vin

Koka d Amatxi (Flan caramel av rhum)

Riz av lait d Aitatxi, nougatine

Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bio
Fromage de brebis, confiture de cerice noire

Glaces & corbets artisanaux

Menu de (o ieille Avberge 25, 90€ <

Chipirons a la plancha.
Ceviche de maquereau, gelée granny smith & citron
Qeuf basquaisce fagon cocotte, croustillant de ventréche

Moules dEcpagne gratinéec

Doc de cabillavd au four, créme piquillos
Merlu au four, & [Ardi-Gascna (brebic)
Piéce de boeuf, jus corsé

Magret de canard dv Sud-Quest laqué aux épices douces

Tarte dv jour maicon

Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bis

Moelleux av chocolat Criollo Guanaja grand crv & glace vanille
Fromage de brebis, confiture de cerice noire

Glaces & corbets articanaux

Sur nos menus, les poicsone sont accompagués de riz o [etouffée & les viandes de pommee de terre grenaille

Service compris, prix TTC



