Ecpaiiol

a Vieille Auberde

Bienvenidos a (a casa

Ofrecemos comida cacera

j PARA EL APERITIVO !

Pimientoe de Padron 7€
ChiFonade” Jamon Serrano 7€
Buruelos de ,bex'caa/o caceros, calca Amatxi 12€
Para compartiv : “Chiffonade” Jamén Servano, Chorizo 19€

Paté vasco, Ardi-Gagna (queso de oveja) Pimientoc & Buiuelos de pescado

Nuectroe Entrantec

Crema de puerro con espuma de almendras 14€
Piguilloc rellenos de bacalao 15€
Cozuela de hveve af ectilo vascos, panceta crujiente 15€
Chipirones a la plancha 16€
Ensalada de chipirones y gambas, vinagreta de frambuesa 19€

Servicio inclvido, precio¢ con IVA incluido



a Vieille Auberge

Lo¢ productoc excepcionales de nvestra tierra

Polls de granja al ectilo vacco 23€
Axoa de fernera casero 24€
Chipirones con crema de piquillos 25€
Merluza. al horno con Ardi-Gacna [7aero de oveja) 25€
Carriflera de cerdo ectofada con vine 25€
Gambas calvajes a (a plancha. 26€
Pulps asado con limdn confitado 29€
Cocstillar de cordero lechal vagccs, en su jugo 29€
(ubina entera asada con hierbag, calca Txakurra 32€
Parrillada de pescadss a (a plancha. (merluza, lubina, chipirones, 32€

gambac y mejillones de Ecpaia)
Coctilla de cerdo Basque (hecha a baja temperatura) 33€

(a¢ cugerenciac de (o “ ieille Auberge” para 2 perc.

Merluza. entera. a la Espaiiola 96€ ( 23€ para 1 pers.)
Arroz ceco de gambag, chipirones, con limon confitado — 48€ (24€ para 1 pers.)
Chuleta de buey con sutvétano 58€ (29€ para 1 pers.)

Para nvestras cugerencias, las carnes van acompaiiadas de patatas salteadas o
los pescadog de arroz estofads.

cuplémento : patatas salteadas o arroz o ensalada 2,50€

(o¢ Crioe (Am”fa 10 aioc) 11, 90€

Lomo a la plancha y patatas calfeadas O merluza al horno & arroz estofado y bola de helados

ervicio incluido, precioc con IVVA incluido



a Vieille Auberge

Nuectroe Postres Caceros

Ardi-Gagcna (Queso de aveja], mermelada de cereza negra 7€
Carpaccio de pia, cirope de especias & vainilla ecoldgica 5€
Arroz con feche de Aitatxi, caramelo calado 7€
Pactel de chocolate & caramelo al maracuys 10€

Nuectroe helodos artesanales

2 bolas 5,006/ 3 bolas 7,00€ / cuplemento de nata Chantilly 1,50€

Sorbetec : lima, maracuvyd

Helados : chocolate, caramelo salado, cafe, vainilla, freca, pistacho, coco

J Para terminar !

Café, descafeinado, exprecso 2,50€
Doble exprecco Y€
Café con leche, capuccino 5€
Irich coffee 10€
7¢ (Ceildn, Earl grey, té verde, hiebabuena) 4€
Infusion (verbena, hierbabuena, manzanilla) 4

Servicio inclvids, precioe con VA incluido



a Vieille Auberge

Mend de la vieille auberge 29, 90€

Chipirones a la plancha

Cazuela de hvevo af ectilo vasco, panceta crujiente
Buiuelos de pescado, calca Amatxi

Piguilloc caceros rellenos de bacalao

Crema de puerro con espuma de almendras

/avios (,ba“te', chorizo, jamdn Serrano & pimientos de padron )

Gambas calvajes a (a plancha

Chipirones con crema de piquillos

Merluza al horno con Ardi-Gacna (queso de oveja)

Polls de granja al ectilo vasco

Carriflera de cerdo ectofada con vine

Axoa de ternera casero

Arroz con leche de Aitatxi, caramelo salado

Pactel de chocolate y caramelo af maracvyd

Carpaccio de pia, sirope de especias & vainilla ecoldgica
Ardi-Gasna. ( Queco de oveja), mermelada de cereza negra

Helodos & corbetes artesanoe

En nuestros mends, el pescado se cirve con arroz estofado y la carne con patatas

calteadas

Servicio inclvide, precios con TVA incluido



