Carte allergéne

a Vieille Auberge

6/814 venue chez Mouge

Noue vous propscons une cuisine faite maison

A CAPERD !

Lec padrones ( petite piments doux fritc) 12
(a chiffsnnade de jambon Serrano 14
Le¢ Albondigas de veav cauce Amatxi 12,1, 3, 14

C&l /b/auche a ,barfager : Chifonnade de jambon Serrano, chorizo, 14, 11, 2, 4, 1, 2, &

paté basque, padrones, Ardi-Gacna ( brebic) & albondigas de veav cauce ....

Noe Entréee
(a coupe de poissons de ligne 2,412,714
Lec piguillos farcic & la brandade de morue et créme piquillos  1,4,12
(vevf basquaice fagon cocotte, croustillant de ventréche 11,3,1,12
Lec chipirons & [a plancha 2,13

(a calade de chipirons & gambag, vinaigrette de framboise 2,4,9311,12



.a Vieille Auberge

(ec ,broc/u/tf exce,btion nels de notre re’g/an

( axoa de veav (émincé d Epaule de veav au piment d’ Ecpelette) 11,12,1

Lec chipirons & a créme de piguillos 414,12

(e merlu au four, cauce basilic 412,72

Leg joues de beeuf braisées o [Trouléguy 11,12,1

(a lotte au curry 412,149,115
(e ttoro éarque ( bouillabaisce basque aux merlu, gambac, moules)  2,4,14,13,12
Lec gamba¢ cauvages & la plancha 411,12

(e poulpe réti aux citrons confits 13,14,2

(e bar entier réti, aux herbec, cauce Txakurra 412,14

(a parillada de poiscons & la plancha (merls, bar, chipivons, sgambac) — 2,4,12,13
P P P P 9

C&l cote L{e COCAUh ém’qae (ca:‘t a bagsce temfe'rature) de In “Boucherie des familles 12,74

Les cuggestione de la “ieille Auberge” pour 2

(’ arroz ceco aux gambag, chipirons & citrons confits paclia croustilante) 14,2
(& chuleta (cote de boeuf) 12,14

(e turbot au four, cauce aux citrons confite 12,14,4,8

Pour nos cuggections, les viandes cont accompagnées de pommes de terre cautéee & les poiscons, de riz & [€toufFée

SUPPLEMENTS - pommes de terre cautées, riz ou calade : 12,79,9,8
lo¢ enfonts O'arqu’d 70 m«r} 19,11,2,8

Lomo & la plancha & pommes de terree cautéec OU merlu au four & riz & [€touffée et boule de glace

Service compris, prix TTC



.a Vieille Auberge

Nog¢ descerte maison

(' Ardi-Gasna. ( fromage de brebic), confiture de cerice noire 87

(& mousse au chocolat grand cru 35147
(a tartelette aux citrons & gingembre 1,3,2,12,14
(a pan nacotia aux poires & ]uranyon 7812

Noe glaces articanales

7,3,8,72,5,19 cupplément créme Chantilly :

Sorbete : citron vert, fruit de la passion, cerice

Glaces : chocolat, caramel beurre calé, vanille, fraice, coco et menthe chocolat

1 cérénles, gluten
2 crustace¢

3 oeufe

4 poissons

5 arachide

[ableau des allergénes

6 <oja 11 anhydride culfureux et culfites
Z lait 12 lupin

8 Fruite & coque 73 mollucque

7 moutarde 14 traces potentielles dallergénes

10 graine de cécame




.a Vieille Auberge

Menu de la |ieille Auberge

Le¢c chipirons & la plancha

(veuf basquaice fagon cocotte, croustillant de ventréche
(e¢ albondigas de veau, cauce Amatxi

Leg piguillos farcic & la brandade de morue et créme piguillos

(& coupe de poissons de ligne

2,13
11,3,1,12
12,1,3,14
1,412
2,4,14,13,12

(’ assiette du pays (,ba”te', chorizo, jambon Serrano & padrones) 14,11,2,4,1

(e ttoro basque ( bouillabaisce basque aux merlu, gambac, moules) 2,4,14,13,12

Lec chipirons & la créme de piquillos

(e merlu au four, cauce basilic

(e¢ riz de veav aux asperges blanches & jus corsé
Lec joues de boevf braicées & [Trouléguy

( ‘axoa de veav ((émincé d'épaule de veav)

(a pannacotia aux poires et Jurangon

(& mousse au chocolat grand cru

(a tartelette aux citrons & gingembre

(Ardi-Gasna ( Fromage de brebic), confiture de cerice noire

(ec Glaces & corbets articanaux

Sur nos menus, les poissons cont accompaguée de riz & [touffée

& les viandes, de pommeg de terre cautées

Moug ne propocons pas de menu végétarien.

414,12
4,2,12,14
12,18
11,121
11,121

2,812
351497
1,3%412,14
57
1,3,%46,116

2,8

Service compris, prix TTC
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