CARTE ALLERGENE

6:’enveuae a éa l//ef//e Aaéerye

/\/ouc vous proposons une cuisine Fa/‘te maircon

e
<

A CAPERD !

Padronec (petite piments doux frits) 12

Chilfonnade de jambon Serrano 74

Accrae de poicson, cauce Amatxi 4/11/12

(& planche & partager : Chiffnnade de jambon Serrano, chorizo, 14/11/2/4/1/7/8

pALE basque, padrones, Ardi-Gacna ( brebic) & accrac de poicson

MNog Entréee
Piguilloc farcis & la brandade de morue et créme piguilloc 1/4/12
Tartare de poiccon, cauce Txakurra 4/12/14
Chipirons & la plancha 2/13
Oeuf basquaise fagon cocotte, croustillant de ventréche 11/3/1/12
Salade de chipirons & gambag, vinaigrette de framboice 2/4/9/3/11/12

Service compris, prix TTC



)
)
Le¢ produits exceptionnels de notre région
Lee suggestions de la “Vieille Auberge”

Axoa de veav ( émincé d paule de veau av piment d’ Ecpelette) 11/12/1
Chipirons é la créme de piguilloc 414/12
Bar entier réoti, aux herbes, cauce Txakurra 4/12/14
Poulpe réti avx citrone confits 13/14/2
Parillada de ,bo/g’:'aus' a o p/anc/m, (merlu, bar, chipirons, 2/4’/72/73
gambag & moules d ’Eg’pagnej

Carré dagneau de lait Basque préparé, jus coreé 12/14/1/11
Cote de cochon Kintoa (cuit & basce température) 12/19

Lec suggestions de la “Vieille Auberge” pour 2

Arroz ceco aux gambasg, chipirons & moules 14/2
Merlu entier & (Ecpagnole 4/12/14
12/14

Chuleta. (cote de boeuf) & la moelle

Pour nos cuggections, les viandes cont accompagnéec de pommes de terre savtéec & les poicsons, de riz & [étoufFée

SUPPLEMENTS - pommes de ferre cautées, riz ov calade : 2,5 o€ 12/1/5/14/8/9

Vo¢ enfants 0’ar7a’d 10 ans)

Lomo & (& plancha & pommeg de Terres cautéec OU merlu au four & riz & [Etouffée 1 2/14/%

et éau/e 6{8 9/&.06 Service compris, prix TTC
S



No¢ deccerte maicon

Ardi-Gagna ( Fromage de brebic), confiture de cerice noire
Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bio
Riz av lait dAitatxi, caramel laitier

Moelleux av chocolat Crisllo Guanaja grand cru, caramel laitier pascion

Nog¢ glaces artisanales

5/7
12/8/14
19/%/12

1/3/8/14/12

2 boules /' 3 boules / cupplément créme Chantilly 1/3/%/8/11/6/5
Sorbete : citron vert, framboise, coco, fruit de la pacsion
Glaces : chocolat, caramel beurre salé, café, vanille, fraice, pistache

[ableau dec allergénes

1 céréales, gluten 6 <oja 11 anhydride culfureux et cvlfites
2 crustacés Z lait 12 lupin
3 oeufs 8 fruite & coque 13 mollucque
4 poissons ? moutarde 19 traces pofentielles d allergénes
S arachide 10 graine de sécame

Service compris, prix TIC



Menu de (a Vieille Avberge

Chipirons & la plancha. 2/13

Oeuf basquaise fagon cocotte, croustillant de ventréche 11/3/1/12
Accrag de poicson, cauce Amatxi 4/11/1/12
Piquillog farcis & la brandade de morue et créme piguilloc 1/4/12
Tartare de poiccon, cauce Txakurra 4/12/14

Acsiette du pays [,bﬁte’, chorizo, jambon Serrans & ,baa’raner} 149/11/2/4/1

Gambas cauvages 4 la plancha 4/11/12
Chipirons & la créme de piguilloc 4/14/12
Merlu au foor, & [Ardi-Gacna (Fromage de brebic) 11/12/7/4
Poulet fermier basquaice 149/11/8/12
Jouee de cochon braicéec av vin 11/12/1
Axoa de veav ( émincé d'épaule de veau) 11/12/1
Riz av lait dAitatxi, caramel lnitier /8
Moelleux av chocslat Criollo Guanaja grand crv & caramel laitier pascion 1/2/3/8/14/12
Carpaccio dananas, cirop aux épices & vanille bio 12/8/14
Ardi-Gasna ( Fromage de brebic), confiture de cerise noire 8
Glaces & corbets artisanaux 1/3/%/8/11/6/5

Sur noc menus, les poicsons sont accompagnés de riz & [EtoufFée

& les viandes, de pommes de terre cautéee 12/1/5/14/8

/Vallf’ ne PI’(’PU?O"\S’ ,bas’ 6/8 menu végétarfeu. Service compris, prix TIC



